
Suppen 
 
 
 

Karotten- Ingwer- Cappuchino 
Tahiti- Vanille / Zitronengras / Karottengrün 

 
7,50 

 
Bouillion vom Milchkalb- Tafelspitz 

Gesottener Tafelspitz / Wurzelgemüse / Gartenkräuter / Brotchip 
 

8,50 
 

Echte Emder Krabbensuppe 
Norseekrabben / Schwarzbrotchip / Dill- Creme fraîche 

 
9,50  

 
 
 

Vorspeisen 
 
 

Matjes 2.0 
Matjesfilet von Fokken & Müller / Apfel-Meerrettich- Chutney   

Fermentierte Rote Bete / Wasabi- Kaviar / Schwarzbrot 
 

13,50 
 
 

Gratinierter Zigenkäse vom Käsehofladen aus Pilsum 
Bunter Blattsalat / Sanddorn Honig / Pinienkerne / Früchtebrot 

 
14,50 

 
 

Carpaccio vom ostfriesischen Deichrind 
Pinienkern-Emulsion / Parmigiano Reggiano / Rucola / Olivengranulat  

Schwarzer Trüffel 
 

17,50 
 

 
 
 
 
 
 



 
Fleisch 

 
 
 

Maispoularde 
Polenta / Maiscreme / Babymais / Kaiserschoten / Rahmsauce 

 
22,50 

 
 

Zwiebelrostbraten vom ostfriesischen Deichrind 
Schwenkkartoffeln / Rotweinjus / Röstzwiebel / Beilagensalat 

 
24,50 

 
 

Geschmortes Ochsenbäckchen vom ostfriesischen Deichrind 
Selleriepüree / Vanille- Karotte / Balsamessig- Zwiebeln / Speckchip 

 
 

26,50 
 
 
 

Rumpsteak  250g 
 

32,50 
 

Entrecote 300g 
 

36,50 
 

Filet 250g 
 

39,50 
 
 

Getrüffelte-Parmesan- Pommes / Beilagensalat / Hafenhaus Steaksauce 
 

*** 
 

Trüffelmayonaise 
 

+4,50 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

 
 
 

Fisch 
 
 
 

Ostfriesischer Pannfisch 
Verschiedene Nordsee- Fischfilets / Geschwenkte Petersilien- Kartoffeln / 

Senfsauce / Violetter Senf / Bunter Beilagensalat 
 

22,50 
 
 
 

Gebackener Seelachs aus der Nordsee 
Erbsenpüree / Glasierte Karotten / Safranschaum 

 
24,00 

 
 
 

Ganze Scholle „Finkenwerder“ (ca.450g) aus der Nordseee 
Geschwenkte Kartoffeln / Speck- Zwiebel- Stippe / Bunter Beilagensalat 

 
26,00 

 
 
 

Kabeljaufilet aus der Nordsee 
Tomaten- Queller- Gemüse / Gnocchis / Krustentierschaum 

 
28,50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Vegetarisch 

 
 

Safranrisotto 
Aquarelloreis / Wurzelgemüse / Kräuteröl / Parmesanschaum / Iranischer 

Safran 
 

22,50 
 
 
 

Steinpilzravioli 
Kräutersaitlinge  / Parmesanschaum / Junger Lauch / Schwarzer Trüffel 

 
24,50 

 
 

Tagliatelle mit schwarzem Trüffel 
Parmigiano Reggiano / Trüffelkaviar (Vegan) / Trüffelschaum / Schwarzer 

Trüffel 
 

26,50 
 
 
 
 

Salate  
 
 

Bunter saisonaler Blattsalat 
Tomaten, Gurke, Sprossen, Kerne, Nüsse 

 
 

Wahlweise Basilikum-Limetten-Vinaigrette 
 

Oder  
 

Joghurt-Zitronen-Dressing 
 

14,50 
 

+ gebratene Maispoularde 6,50 
 

+ Räucherlachs und Krabben 6,50 
 
 
 
 



 
 

Dessert 
 
 

Halbflüssiges Schokoladensouffle von der Valrhona Guanaja Schokolade 
Marinierte Waldbeeren / Schokoladenerde / Vanilleeis / Vanilleschaum 

 
9,50 

 
Exotische Kugel 

Ananas- Mango- Chutney / Vanilleerde / Passionsfruchtsorbet / 
Kokosschaum 

 
9,50 

 
 
 

Kugel Eis  
Schokolade, Erdbeere, Vanille, Walnuss, Marshmallow Unicorn 

 
3,50 

 
 
 

Sorbetauswahl 
 

Cassis Sorbet 
Zitronen Sorbet 

Passionsfrucht Sorbet 
Sanddorn Sorbet 

Grüner Apfel Sorbet 
 

5,00 
 

wahlweise angegossen mit Prossecco oder Sekt 
 

+ 2,50 
 
 

 


